CASO BISTROT
SOCIALE

E UN’O0ASI

DI BENESSERE
NEL CUORE DI
SAN SALVARIO.

La nostra terrazza & uno spazio aperto
a tutts, dove concedersi un momento
di relax, lontano dalla frenesia quotidiana.

Siamo un’impresa sociale che ha
come obiettivo realizzare progetti
di inclusione e dare concrete
opportunita di riscatto.

CASO

Via Cesare Lombroso 16 - 10125 Toxrino

T. +39 3756826168
W. casocaffetteriasociale.it
M. caffetteria.sociale@gmail.com

@caso.sansalvario
@lombrosol6
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FOOD
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LA BATTUTA

Battuta magra con pomodorino confit,
bufala affumicata e terra

di oliva taggiasca

(latte e derivati)

IL VITELLO TONNATO

Girello di Vitello CBT, salsa tonnata,
maionese al lime, uovo di quaglia

e frutto del cappero

(uova e derivati, pesce)

L>INSALATA RUSSA

Carote, patate, piselli, maionese

al limone e cialda di Reggiano 24 mesi
(latte e derivati, uova e derivati)

L’ACCIUGA AL VERDE

Acciuga di Santofia, bagnetto verde

della tradizione, burro d’Isigny e

di Alpeggio servito con crostini di pane
(8lutine, pesce, frutta a guscio,

uova e derivati, latte e derivati)

LA TARTARE

Tartare di salmone* marinato,

salsa yogurt con erba cipollina e miele,
maionese di avocado** e uova di Tlompo
(pesce, latte e derivati, senape)

IL TAGLIERE

Selezione di salumi e formaggi e miele
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LO SPAGHETTO ALLE VONGOLE
Chitarrino alle vongolex*, pesto

di rucola e nocciole, gel di limone
(8lutine, molluschi, frutta a guscio)

‘con aggiunta di bottarga +2 euro

IL RISOTTO

Riso Vialone Nano, crema di zucchine,
salsa al pecorino, polvere di menta
e zeste di limone

(latte e derivati)

IL POLPO

Polpo** fritto, parmentier di patate
1lime e pepe rosa, bacon croccante
(glutine, mollusco, latte e derivati)

L’HAMBURGER DI CASO

Bun alla curcuma, hamburger di vitello
150 gr, toma piemontese, bacon,
cipolla caramellata, pomodoro cuore

di bue e lattuga

(glutine, latte e derivati, solfiti)

LA CAPONATA (A MODO NOSTRO)
Melanzana laccata soia e miele,
pesto di rucola e nocciole,
pomodoro confit e cipolla agrodolce
(soia, frutta e guscio, solfiti)

PATATE AL FORNO

PER CONCLUDERE 1|

6 LA MERINGA
Meringa croccante, panna vaniglia,
coulis di mango e passion fruit
e polvere di lime
(latte e derivati, uova)

6 LA PANNA COTTA
Panna cotta alla vaniglia con coulis
di lamponi, croccante alle nocciole
e sale maldon
(latte e derivati, frutta a guscio)

6 IL “TIRAMISU”
Biscuit cioccolato fondente 70%,
nocciole, crema al mascarpone,
riduzione al caffe e cacao amaro
(latte e derivati, frutta a guscio)

1,5 PANE E COPERTO

2 ACQUA 1LT. IN VETRO

1,5 CAFFE

* Prodotto fresco sottoposto
ad abbattitura termica

** Prodotto surgelato



